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Sucha Beskidzka, dnia 28.10.2019 .

Wszyscy zainteresowani

Dotyczy: ,Organizacja i przeprowadzenie kurséw dla uczniéw szkél ponadgimnazjalnych

ksztalcacych zawodowo z terenu Powiatu Suskiego, Subregionu Podhalarnskiego oraz Wojewodztwa
Matopolskiego z podziatem na 7 zadan czesciowych”

Zamawiajacy zawiadamia, Ze dokonuje zmiany tresci ogtoszenia o zaméwieniu Zmieniajgc
tres¢ opisu przedmiotu zaméwienia w zakresie zadania nr 2 — kurs barmariski oraz w zakresie

zadania nr 4 — kurs udzielania pierwszej pomocy przedmedycznej. Pozostate zapisy bez zmian.
Termin skfadania ofert bez zmian.

Otrzymuja:

1 x adresat
1 xala
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Organizacja i przeprowadzenie kursu barmanskiego

Forma kursu

Zajecia teoretyczno-praktyczne (wyklady, polaczone z éEwiczeniami
praktycznymi). Praca w grupach i praca indywidualna z kazdym uczestnikiem
kursu, wykonywanie éwiczen praktycznych, praktyczne poznanie z tematykg
barmaristwa.

Czas trwania kursu

tacznie 40 godzin zajeé teoretyczno-praktycznych. Godzina zajeé teoretyczno-
praktycznych obejmuje 60 minut zajeé. Dlugos¢ przerw jest ustalana w sposéb
elastyczny przez Wykonawce (czas trwania przerwy nie jest wliczany w czas
realizacji zajeé).

llo$é uczniow

Zgodnie z opisem przedmiotu zamoéwienia

Cel kursu

Celem kursu jest nabycie przez ucznibw dodatkowych wiadomosci
teoretycznych i umiejetnosci praktycznych w zakresie barmaristwa.

Program kursu

Miksologia, towaroznawstwo alkoholowe, sylwetka barmana, sprzet barmariski/

Sylwetka barmana klasycznego /uniform, wyglad/, doskonalenie umiejetnosci.

Zakazane zachowania wobec Gosci

Historia barmanstwa /geneza stowa cocktail oraz bar/. Najwicksze sylwetki
barmandw.

Podziat i typologia cocktaili /najbardziej znane formy podania alkcholu oraz
cocktaili: short drink, long drink, picker-upper, on the rock, flip, egg nog, collins,
sour, striped drink, cobbler, julep i inne.

Naczelne zasady miksologii: receptura,doboér szkla, garnish etc.

Techniki miksowania: shejkowanie, stirrowanie, muddlerowanie, blenderowanie
etc.

Podziat na ingrediencje barmariskie oraz ich zastosowanie.

Miary barowe: splash, dash, jigger, bar spoon, squirt, uncja efc.

Specyfika i opis aperitif&digestif

Charakterystyka stylow barmariskich: classic bartender / flair bartender

Sprzet barmaniski oraz jego specyfika: shaker, stirrer, jigger, blender, muddler i
inne.

Podziat i odmiany szkta barowego: old fashioned, collins, casablanca, martini i
inne.

Produkcija i podziat na wodki czyste.

Historia i produkcja wodek gatunkowych: brandy, tequila, gin, rum, likiery.

Degustacja wybranych alkoholi.

Praktyczna nauka przygotowywania napoi mieszanych- shakerowanych/

Zajecie praktyczne /postugiwanie sie sprzetem barmanskim/, manipulacja
szktem.

Przygotowanie stacji barmanskiej oraz dobor sprzetu barmaniskiego.

Praktyczne przygotowanie cocktaili klasycznych: martini, margarita, caipirinha,
manhattan, white lady, bronx, daiquiri, whisky sour i inne.

Dekorowanie cocktaili w roznych odstonach i stylach.

Historia i produkcja Scotch Whisky / Irish Whiskey / Bourbon Whiskey.

Podziat i degustacja wybranych whisky z calego swiata.

Piwo, praktyczna nauka przygotowywania napoi mieszanych/

Historia kultury piwnej na Swiecie / produkcja piwa oraz jego niezbedne
sktadniki.

Podziat na style piwne oraz gatunki piw / charakterystyka najwigkszych
producentéw piwa w Polsce.

Profesjonalne serwowanie piwa lanego. Omoéwienie najczesciej popetnianych
bledéw przy serwisie piwa.

Praktyczne przygotowanie cocktaili klasycznych: cosmopalitan, negroni, white
russian, brandy aleksander, golden cadillac, john collins, mojito, lynchburg
lemonade i inne.

Dekoracje long drinkéw z uzyciem egzotycznych owocow: karambola, pitaja,
rambutan, marakuja i inne.

Elementy working flair / free pouring.

Typologia wina, praktyczna nauka przygotowywania napoi mieszanych z
uwzglednieniem shot drinks/

Omoéwienie tematyki wina / produkcja / szczepy / temperatura podania.

Profesjonalne otwieranie wina za pomocg trybuszona / dekantacja wina /
degustacja wina.
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Praktyczne przygotowanie cocktaili klasycznych: sex on the beach, pina colada,
tequila sunrise, singapore sling, cuba libre i inne.

Przygotowanie cocktaili flambirowanych / podpalanych: ptonace lamborghini,
komora gazowa, B52,

Praktyczne wykonanie shotéw: kamikaze, tequila bom bom, rainbow,
jagerbomb i inne.

Wykonanie mocktaili / cocktaile bezalkoholowe / shake / smoothie.

Podstawy working-flair, baristyka, burning drinks/

Oméwienie produkcji kawy na $wiecie / zbiér / obrébka / wypalanie kawy.

Teoria espresso / zasada 4M.

Podziat i odmiany kaw / kawy czarne / mleczne / deserowe.

Praktyczne przygotowanie kaw: espresso, americano, cappuccino, latte
macchiato.

Praktyczne elementy latte art.

Wiedza i umiejetnosci nabyte po
ukonczeniu kursu przez uczniéw oraz
certyfikaty/potwierdzenia nabycia
kwalifikacji

Uczen po ukoriczeniu kursu uzyska wiedze i umiejetnosci zwigzane technikg
barmariskg. Kazdy uczestnik kursu otrzyma dwujezyczny  certyfikat
potwierdzajgcy ukoriczenie kursu i zdanie egzaminu (o ile wynik bedzie

pozytywny).

Wymagania sprzetowe oraz
wymagania wynikajace z wlasciwych
przepisow

Zamawiajgcy udostepnia bezplatnie sale szkoleniowe do przeprowadzenia
zajg¢ teoretyczno — praktycznych oraz egzaminu w Zespole Szkét im.
Wincentego Witosa w Suchej Beskidzkiej. Po stronie wykonawey wyposazenie
w elementy niezbedne do prowadzenia zajeé teoretyczno — praktycznych takich
jak niezbgdne ilosci szkla, niezbedne ilosci trunkéw, napoi, ptynéw i sktadnikéw
do komponowania drinkdéw. Wykonawca zapewnia ilosé niezbedng, aby kazdy
uczen mogt nauczy¢ sig praktycznego sporzadzania koktajli czy drinkéw.
Uwaga, rozpoczynajac kurs nalezy przedstawic opiekunowi grupy wszystkie
materialy eksploatacyjne celem weryfikacji, aby nie dopuéci¢ do spozywania
alkoholu przez dzieci i mtodziez. W tym zakresie Wykonawca obowigzany jest
zachowa¢ profesjonalne podejicie, aby przekazaé praktyczng wiedze przy
jednoczesnym zachowaniu zasad bezpieczeristwa. Co najmniej dwéch
prowadzacych.

Wymagania odnos$nie
prowadzacego/prowadzacych kurs

Wysokie umiejetnosci interpersonalne oraz posiadanie wiedzy i doswiadczenia
W prezentowaniu wiedzy z zakresu zamawianego kursu w jezyku polskim
(doswiadczenie teoretyczne i praktyczne). Wykladowca winien oceniaé na
biezaco stan zaawansowania wiedzy i umiejetnosci kursantéw. Oczekuje sie,
Ze Wykonawca, w tym prowadzacy sg podmiotami profesjonalnymi, umiejgcymi
dopasowaé w odpowiedni sposob forme, jak tez metody przekazywania wiedzy,
aby uzyska¢ mozliwie najwigksza skutecznosé w przekazaniu wiedzy
teoretycznej i umiejetnoéci praktycznych.

Zastrzezenia

Wykonawca akceptuje bez uwag, ze w kursie moga uczestniczy¢ inne lub
dodatkowe osoby z ramienia Zamawiajgcego, ktére bedg na biezgco oceniaty
lub monitorowaty proces dydaktyczny (osoby inne niz uczestnicy kursu, np.
opiekunowie). Wykonawca zobowigzany jest uwzglednié zgtaszane uwagi
przez osoby monitorujagce kurs w taki sposéb, aby uzyskaé najbardziej
efektywny zwrot z poczynionych naktadéw i praktyczne nabycie umiejetnosci
uczestnikoéw Kursu.

Uwaga: Zamawiajacy wymaga, aby wkiad materialowo-produktowy
(zuzywalny) na kazda osobe bioraca udziat w kursie byt nie nizszy niz
250,00 zt brutto. Wymaga sie bezwzglednie, aby Wykonawca
przekazat do weryfikacji Liderowi Szkolnemu/ Zamawiajacemu
zestawienie materialéw uzytych do przeprowadzenia kursu, w celu
jego weryfikacji (nie péZniej niz 2 dni przed rozpoczeciem kursu). W
przypadku stwierdzenia, ze kurs wykonywany jest nierzetelnie i
niedbale, w tym w przypadku, gdy Wykonawca zanizy ilosci
materialéw potrzebnych do przeprowadzenia kursu Zamawiajacy ma
prawo odstapi¢ od Umowy. Oczekuje sie wysokiej jakosci ustug, w
tym rzetelnego przekazywania wiedzy praktycznej barmanskiej w
oparciu o materialy eksploatacyjne zabezpieczone przez Wykonawce.
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Organizacja i
poszerzonego o kurs BLS/AED

przeprowadzenie kursu udzielania pierwszej pomocy przedmedycznej

Forma kursu

Zajecia teoretyczno-praktyczne (wyktady, polaczone z ¢éwiczeniami
praktycznymi). Praca w grupach i praca indywidualna z kazdym uczestnikiem
kursu, wykonywanie céwiczen praktycznych, praktyczne poznanie z tematykg
anhimacji czasu wolnego. Ok. 10% zajeé stanowig zajecia praktyczne.

Czas trwania kursu

tacznie 16 godzin zajeé¢ teoretyczno-praktycznych. Godzina zajeé
teoretyczno-praktycznych obejmuje 60 minut zajeé. Dlugosé przerw jest
ustalana w sposob elastyczny przez Wykonawce (czas trwania przerwy nie jest
wliczany w czas realizacji zaje¢).

llosé uczniéow

Zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia

Cel kursu

Celem kursu jest nabycie elementarnej wiedzy oraz umiejetnosci prawidtowego
postepowania i zachowania sie podczas sytuacji zagrazajacej bezpieczenstwu i
zyciu, nauczenie sie¢ wlasciwej i sprawnej reakcji w stanach zagrozenia zycia
oraz umiejetno§¢ opanowania uczucia strachu podczas udzielania pierwszej
pomocy. Kurs ma réwniez na celu przygotowanie uczestnikéw do prowadzenia
podstawowych zabiegbw resuscytacyjnych oraz obstugi automatycznych
defibrylatoréow zewnetrznych.

Program kursu

Tematyka zajgc:

Kurs powinien obejmowaé 16 godzin zajeé, w tym kurs BLS/AED
(certyfikowany przez Polskg Rade Resuscytacji i European Resuscitation
Council /ERC/) = zgodnie z najnowszymi wytycznymi ERC oraz zagadnienia:
-RKO dorostych, dzieci i niemowlat

-Ogolne zasady postepowania podczas naglych zdarzen.

-Uszkodzenie naczyr krwionosnych (pokaz + praktyka).

-Uszkodzenia ukiadu kostno-stawowego i oparzenia — (wyktad + praktyka).
-Apteczka — jej zawarto$¢ i sposoby uzycia.

-Wypadek komunikacyjny.

-Nagte zachorowanie (atak drgawek , zaburzenia pracy serca , dusznoéci, udar
moézgu)- (wyklad + praktyka).

-Wstepne okreslanie obrazen u poszkodowanych — (pokaz + praktyka).
-Pozoracje - (prakiyka).

Wiedza i umiejetnosci nabyte po
ukonczeniu kursu przez uczniow oraz
certyfikaty/potwierdzenia nabycia
kwalifikacji

UczeAn po ukoniczeniu kursu uzyska wiedze i umigjetnoSci zwigzane z
udzielaniem pierwszej pomocy przedmedycznej. Kazdy uczesinik kursu

otrzyma dwujezyczny certyfikat potwierdzajgcy ukonczenie kursu i zdanie
|

egzaminu (o ile wynik bedzie pozytywny).
Po ukonczeniu kursu uczniowie otrzymuja certyfikat Polskiej i Europejskiej Rady
Resuscytadii.

Wymagania sprzetowe oraz
wymagania wynikajace z wlasciwych
przepisow

Zamawiajgcy udostepnia bezplatnie sale szkoleniowe do przeprowadzenia
zaje¢ teoretyczno — praktycznych oraz egzaminu w Zespole Szkdt im.
Wincentego Witosa w Suchej Beskidzkiej. Po stronie wykonawcy wyposazenie
w elementy niezbgdne do prowadzenia zaje¢ teoretyczno — praktycznych takich
jak materiaty dydaktyczne niezbedne do prowadzenia zajgé. Co najmniej jeden
prowadzacy.

Fantomy i zestaw do resuscytacji, w tym automatyczne defibrylatory AED:
udostepnienie po stronie wykonawcy na czas trwania kursu, nie mniej niz
1 na 3 {osoby) na caly kurs.

Kurs powinien trwa¢ 16 godzin — nie krécej niz 2 dni.

Zajecia w grupach nie wigkszych niz 6 osdéb/ 1 grupa
koniecznos¢é zapewnienia wysokie]j jakosci ustug).

(z uwagi na

Wymagania odnosnie
prowadzacego/prowadzacych kurs

Wysokie umiejetnosci interpersonalne oraz posiadanie wiedzy i dosdwiadczenia
w prezentowaniu wiedzy z zakresu zamawianego kursu w jezyku polskim
(doswiadczenie teoretyczne i praktyczne). Wykladowca winien ocenia¢ na
biezgco stan zaawansowania wiedzy i umiejetnosci kursantéw. Oczekuje sie,
Zze Wykonawca, w tym prowadzgcy sg podmiotami profesjonalnymi, umiejgcymi
dopasowa¢ w odpowiedni sposéb forme, jak tez metody przekazywania wiedzy,
aby uzyska¢ mozliwie najwigkszg skuteczno$é w przekazaniu wiedzy
teoretycznej i umiejetnosci praktycznych.

Zastrzezenia

Wykonawca akceptuje bez uwag, ze w kursie mogg uczestniczyé inne lub
dodatkowe osoby z ramienia Zamawiajacego, ktore bedg na biezaco oceniaty
lub monitorowaty proces dydaktyczny (osoby inne niz uczestnicy kursu, np.
opiekunowie). Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ zgtaszane uwagi
przez osoby monitorujgce kurs w taki sposéb, aby uzyskaé najbardzigj
efektywny zwrot z poczynionych nakiadéw i praktyczne nabycie umiejetnosci
uczestnikéw kursu.
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